
АКТ

проверки организации питания в школьной столовой

МБОУ «СО Ш  №1 г.Никольска»
(наименование организации)

Дата проверки: . 

Время проверки: /  tAS>

Состав комиссии:
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В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:

•  Нарушений в обеденном зале выявлено/не выявлено.
•  Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, спец, 

одежда) соблюдается/не соблюдается
•  Чистота и целостность столовых приборов соответствует/не соответствует норме
•  Меню соответствует/не соответствует примерному меню.
•  Вкусовые качества блюд соответствуют/не соответствуют предъявленным требованиям

Контрольное взвешивание готовой продукции.
№
п/п

Н аим еновани е блю да Вы ход по 
меню 
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•  Объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют/не соответствуют объёмам 
заявленным в меню.
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•  Соблюдение температурного режима -  соблюдается/не соблюдается
•  Качество питания -  много блюд осталось не тронутым/съели более половины/съели всё.
•  Классные руководители(учителя-предметники) сопровождают/не сопровождают учащихся 

на обед.

Замечания и рекомендации по проверке:
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АКТ

проверки организации питания в школьной столовой 

МБОУ «СОШ №1 г.Никольска»
(наименование организации)

Дата проверки: /Р,

Время проверки: 9, ________

Состав комиссии:
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В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:

Нарушений в обеденном зале выявлено/не выявлено.
Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, спец, 
одежда) соблюдается/не соблюдается
Чистота и целостность столовых приборов соответствует/не соответствует норме 
Меню соответствует/не соответствует примерному меню.
Вкусовые качества блюд соответствуют/не соответствуют предъявленным требованиям

Контрольное взвешивание готовой продукции.

№
п/п

Наименование блюда Выход по 
меню
( г р )____

Фактический
выход

(гр .)

Разница при 
взвешивании
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•  Объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют/не соответствуют объёмам
заявленным в меню.



•  Соблюдение температурного режима -  соблюдается/не соблюдается
•  Качество питания -  много блюд осталось не тронутым/съели более̂ половины/съели всё.
•  Классные руководители(учителя-предметники) сопровождают/не сопровождают учащихся 

на обед.

Замечания и рекомендации по проверке:

Члены комиссии:
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АКТ

проверки организации питания в школьной столовой

МБОУ «СОШ №1 г.Никольска»

Дата проверки: •/£. ^  / б 7/ /  

Время проверки: . /О У Г  

Состав комиссии:

a  ia ^ M i w

d iiS D

(наименование организации)
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В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:

•  Нарушений в обеденном зале выявлено/не выявлено.
•  Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, спец, 

одежда) соблюдается/не соблюдается
•  Чистота и целостность столовых приборов соответствует/не соответствует норме
•  Меню соответствует/не соответствует примерному меню.
•  Вкусовые качества блюд соответствуют/не соответствуют предъявленным требованиям

Контрольное взвешивание готовой продукции.

№
п/п

Н аим еновани е блю да В ы ход по 
меню 
(гр.)

Ф ак ти ч еск и й
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•  Объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют/не соответствуют объёмам
заявленным в меню.



•  Соблюдение температурного режима -  соблюдается/не соблюдается
•  Качество питания -  много блюд осталось не тронутым/съели более половины/съели всё.
•  Классные руководители(учителя-предметники) сотд ювожляют/не сопровождают учащихся 

на обед.

Замечания и рекомендации по проверке:
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Члены комиссии:
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АКТ

проверки организации питания в школьной столовой

МБОУ «СОШ №1 г.Никольска»
(наименование организации)

Дата проверки: 5 l
У  оВремя проверки: -7О _______

Состав комиссии:

Ж 4 ~~ с£

В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:

•  Нарушений в обеденном зале выявлено/не выявлено.
•  Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, спец, 

одежда) соблюдаехоя/не соблюдается
•  Чистота и целостность столовых приборов соответствует/не соответствует норме
•  Меню соответствует/не соответствует примерному меню.
•  Вкусовые качества блюд соответствуют/не соответствуют предъявленным требованиям •

Контрольное взвешивание готовой продукции.
№
п/п

Н аим еновани е блю да В ы ход ПО 
меню 
(гр.)

Ф ак ти ч еск и й
вы ход

(гр.)

Р азн и ц а при 
взвеш и ван и и  

(гр .)
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•  Объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют/не соответствуют объёмам 
заявленным в меню.



•  Соблюдение температурного режима -_соблюдается/не соблюдается
•  Качество питания -  много блюд осталось не тронутым/съели более половины/съели всё.
•  Классные руководителеучителя-предметники) сопровождают/не сопровождают учащихся 

на обед.

Замечания и рекомендации по проверке:



АКТ

проверки организации питания в школьной столовой

МБОУ «СОШ №1 г.Никольска»
(наименование организации)

Дата проверки: & ^ о/

Время проверки: 'iO , А  

Состав комиссии:

(Ыъие^-о- с*с<р

В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:

•  Нарушений в обеденном зале выявлено/не выявлено.
•  Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, спец, 

одежда) соблюдается/не соблюдается
•  Чистота и целостность столовых приборов соответствует/не соответствует норме
•  Меню соответствует/не соответствует примерному меню.
•  Вкусовые качества блюд соответствуют/не соответствуют предъявленным требованиям

Контрольное взвешивание готовой продукции.
№
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•  Объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют/не соответствуют объёмам
заявленным в меню.



•  Соблюдение температурного режима -  соблюдается/не соблюдается
•  Качество питания -  много блюд осталось не тронутым/съели более половины/съели всё.
•  Классные руководители(учителя-предметники) сопровождают/не сопровождают учащихся 

на обед.

Замечания и рекомендации по проверке:
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Члены комиссии:



АКТ

проверки организации питания в школьной столовой 

МБОУ «СОШ №1 г.Никольска»
(наименование организации)

Дата проверки: №. (79. 3

Время проверки: ^  - 73_____

Состав комиссии:

f a J/&

В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:

•  Нарушений в обеденном зале выявлено/не выявлено.
•  Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, спец, 

одежда) соблюдается/не соблюдается
•  Чистота и целостность столовых приборов соответствует/не соответствует норме
•  Меню соответствует/не соответствует примерному меню.
•  Вкусовые качества блюд соответствуют/не соответствуют предъявленным требованиям

Контрольное взвешивание готовой продукции.

№
п/п

Н аим еновани е блю да В ы ход по 
меню
(гр.)

Ф ак ти ч еск и й
вы ход

(гр.)

Р азн и ц а при 
взвеш и ван и и
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•  Объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют/не соответствуют объёмам
заявленным в меню.



•  Соблюдение температурного режима -  соблюдается/не соблюдается
•  Качество питания -  много блюд осталось не тронутым/съели более половины/съели всё.
•  Классные руководители(учителя-предметники) сопровождают/не сопровождают учащихся 

на обед.

Замечания и рекомендации по проверке:
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Члены комиссии:
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АКТ

проверки организации питания в школьной столовой 

МБОУ «СОШ №1 г.Никольска»
(наименование организации)

Дата проверки: ■1 2-^4- 2. о 2 Ъ

Время проверки: \ \ .  ̂0______

Состав комиссии:
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В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:

•  Нарушений в обеденном зале выявлено/не выявлено.
•  Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, спец, 

одежда) соблюдается/не соблюдается
•  Чистота и целостность столовых приборов соответствует/не соответствует норме
•  Меню соответствует/не соответствует примерному меню.
•  Вкусовые качества блюд соответствуют/не соответствуют предъявленным требованиям

Контрольное взвешивание готовой продукции.

№
п/п

Н аим еновани е блю да В ы ход по 
меню 
(гр.)

Ф ак ти ч е ск и й
вы ход

(гр -)_________

Р азн и ц а при 
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•  Объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют/не соответствуют объёмам
заявленным в меню.



•  Соблюдение температурного режима -  соблюдается/не соблюдается
•  Качество питания -  много блюд осталось не тронутым/съеди более половины/съели всё.
•  Классные руководители(учителя-предметники) сопровождают/не сопровождают учащихся 

на обед.

Замечания и рекомендации по проверке:
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Члены комиссии:
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